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SARIMSAK CORBASI

1 bas sarimsak (yaklasik 8-10 dis)

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

4 su bardag tavuk suyu (veya sebze suyu)

1 su barda@ sut (istege bagh)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagi§! toz kirmizi biber (istege bag)

Uzeri icin:

Kitir ekmek pargalari veya dogranmig maydanoz

Sarimsak diglerini kabuklarindan ayiklayin ve dograyin.

Hafifce ezin veya rendeleyin. Daha yogun bir lezzet icin firinda hafif¢e kizartabilirsiniz.
Tereyagini tencerede eritin ve unu ekleyerek kavurun. Hafif kokusu ¢iktiginda Gzerine ezilmis sarimsaklari
ekleyin.

Sarimsaklarin aromasi ¢cikana kadar birkag dakika kavurun.

Tavuk suyunu veya sebze suyunu azar azar ekleyerek surekli karistirin.

Kaynamaya basgladiginda ocagin altini kisin ve gorbayi 10 dakika kadar pisirin.

Daha kremamsi bir doku isterseniz siti ekleyin ve 2-3 dakika daha karigtirarak pisirin.

Tuz, karabiber ve istege bagl olarak toz kirmizi biberi ekleyin.

Gorbayi servis kaselerine alin. Uzerine kitir ekmek parc¢alari serpin ve maydanoz ile sisleyin.
Sicak servis yapin.
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