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SARIMSAK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 bas sarimsak (yaklasik 10-12 dis)
1 adet blylUk boy sogan

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi un

5 su bardag tavuk suyu (veya sebze suyu)
1 cay bardag st (istege bagl)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kuru kekik (istege bagl)
1/2 limon suyu

Ince kiyilmig maydanoz (Uzeri igin)

Sarimsaklari ayiklayin ve kabuklarini soyun.

Isterseniz digleri btlin birakabilir veya ince ince dograyabilirsiniz.

Sogani kiguk kipler halinde dograyin.

Bir tencereye tereyagdini ve zeytinyagdini ekleyin.

Yag eridikten sonra ince dogranmis sodanlari ekleyip kavurun.

Soganlar yumusayana kadar yaklasik 5-6 dakika kadar soteleyin.

Ardindan sarimsaklari ekleyin ve sarimsaklarin kokusu ¢ikana kadar yaklasik 2-3 dakika daha kavurmaya
devam edin.

Sotelediginiz sodan ve sarimsagin Uzerine unu ekleyin ve unu kavurmaya baglayin.

Un, ¢orbaya kivam verecektir, bu ylizden sirekli karistirarak unun topaklanmamasina dikkat edin.

Unun kokusu ¢ikana kadar (yaklasik 2-3 dakika) kavurmaya devam edin.

Kavurdugunuz unun Gzerine yavas yavas tavuk suyunu ekleyin ve bir ¢irpici yardimiyla srekli karistirarak
purizsuz bir kivam elde edin.

Bu asamada ¢orbanin tuzunu, karabiberini ve kekigi de ekleyin.

Orta ateste ¢orbayl kaynamaya birakin.

Gorba kaynamaya basladiktan sonra, altini kisin ve 10-15 dakika boyunca kisik ateste pisirin.

Egder corbanin daha puirtizsiz bir kivamda olmasini isterseniz, bu asamada blender kullanarak ¢orbayi pure
haline getirebilirsiniz.

Gorba kivam aldiktan sonra, istege bagl olarak sit ekleyebilirsiniz.

Son olarak, limon suyu ekleyerek ¢corbaya ferah bir lezzet katin.
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