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SOPA DE AJO

2 dilim ekmek

4 corba kasig! zeytinyagd!

4 dis sarimsak

Tuz

Biber

2 silme ¢ay kasigi maydanoz (kiyllmig)
1 silme ¢ay kasigi kirmizibiber (aci)

4 4 bardak tavuk suyu

4 adet yumurta

Ekmegi kizartarak yarim santimlik kipler halinde kesin.

Bir tavada zeytinyadini kizdirip sarimsaklari altin sarisi oluncaya kadar kizartin.

Sarimsaklari kizarttiktan sonra bir ¢cimdik tuzla birlikte dévin.

Dévulmus sarimsag!, kip seklinde kesilmis ekmek, maydanoz, kirmizibiber ve tavuk suyuna katarak 20 dakika
kadar agir ateste pisirin.

Hazirlanan gorbayi kaselere koyun, her kdseye bir yumurta kirarak sicak sicak servis yapin.
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