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SARIMSAK CORBASI

30 dis sarimsak

1 yemek kagigi un

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi un

2 yemek zeytinyag!

2 yemek kasi§i tereyagi
3-4 su bardagi su
Karabiber

Tuz

Uzeri igin:

1 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigdi tereyagi

20 dig sarimsagi soymadan ve bir firin tepsisine yerlesgtirin.

Uzerine karabiber, zeytinyagi ve tuz ekleyip firina verin.

Sarimsaklarin rengi degisene kadar pisirin. Firindan ¢ikarinca kabuklarini soyun.

Sogani da kuguk kiglk dograyin.

Bir tencerede tereyagini eritin. Uzerine kii¢Uk kiglk dogradiginiz sogani ekleyin ve pembelesene kadar
kavurun.

Ardindan batin sarimsaklari tencereye ekleyin. Unu da ilave edip surekli karigtirin.

Daha sonra suyunu ekleyip karigtirmaya devam edin.

Kaynadiktan sonra blender'dan gegirip purtzsuz bir kivam almasini sadlayin ve birka¢ dakika daha kaynatin.
Karabiber ve tuzunu da ilave edip karigtirin.

Uzeri icin; tereyagini bir tavada kizdirip pul biberi ekleyin.

En son tereyagli pul biberli sosu Uzerine gezdirip servis edin.
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