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SARIMSAK CORBASI

www.miele.com.tr

250 gr. Baget Ekmek

4-6 dis Sarimsak

40 gr. Zeytinyagi

2 Defne yaprag

2 yemek kasigi Domates puresi
1 cay kasigi tath Biber

4 Yumurta

Tuz

2 It. Et suyu

1 Chorizo (sarimsak-biberli sosis)
1 aci sivri Biber

Sarimsak tanelerini iri iri kiyin ve bir tavanin iginde zeytinyagi ile pembelegtirin.

Ekmegi dilim dilim kesin, ilave edin ve her iki tarafini hafif kizartin. Kizartilan ekmek dilimlerini bir sufle kalibinin
veya Miele Gurme-kizartma kabinin i¢ine yan yana dizin.

Domates piresi, defne yapragi, biber ve en son et suyunu sarimsaklara ekleyin, karigtirin ve ekmegin tzerine
dokin.

Peperoni ve dilimlenmis biberi ilave edin. Kalibi firina verin.

Pisirme suresi bitmeden birka¢ dakika 6nce yumurtalari corbaya ilave edin.
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