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Hamuru igin:

2 cay bardagi (1 parmak eksik) su

1/2 ¢ay barda@i (1 parmak fazla) sivi yag
1/2 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi sirke

6 su bardagi (1 yemek kagigi eksik) un
I¢ harci igin:

6 yemek kasigi ricotta peyniri

2 kalin dilim beyaz peynir

1 cay kasigi vanilya

Kizartmak igin:

2 su bardadi sivi yag

Sislemek icin:

1 yemek kasigi bal

1 tutam susam

1 tutam targin (arzuya goére)

1 yemek kasigi pudra sekeri (arzuya gore)

Oncelikle ricotta peynirini beze sarip 2 saat bekletin ve fazla suyunu bir pegete yardimiyla alin.
Hamuru icin bir kaseye su, sivi yag, tuz ve sirkeyi karistirin.

Son olarak unu da azar azar ilave ederek yumusak bir hamur elde edin.

Gerekirse kivamini tamamlamak igin su ilavesi yapin.

Hamuru 30 dakika dinlenmeye birakin.

I¢ dolgusu i¢in suyu alinmig ricotta peynirine beyaz peynir ve vanilyay ekleyin.

I¢ harci bir kasede karigtirin.

Hamuru 2 parcaya bdlin.

Birinin Gzerini 6rtip kenara alin.

Tezgahi unlayin.

Genis yuvarlak bir hamur agin.

Actiginiz hamuru enlemesine 6 esit pargaya bolun.

Bu sirada dolgu harcini da 12 esit pargaya bolin.

Her bir hamur pargasinin iki u¢ kismini firgayla islatin.

Hazirladiginiz dolguyu elinizle gerit haline getirerek hamurlarin orta kismina koyun.
Ardindan hamuru rulo haline getirin ve gul bdregi seklinde sarin.

Hazirladiginiz hamurlar yapismamasi icin pisirme kagidinin tGzerine koyun.

Yagdi tavada isitin ve 165 dereceye getirin.

Kizgin ve derin yagda her bir yiizeyini yaklasik 4 dakika kizartin.

Kizarttiktan sonra mutfak havlusuyla fazla yagini alin.

Kizarmig olan hamurlarin Gzerine arzuya gore bal, susam ve pudra sekeri serpistirerek servis edin.
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