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SARIKLI COREK

2 su bardagi ik st

1 corba kagigi tozgeker

Yarim paket (21 gram) yas maya
Yarim su bardagi siviyag

Aldigi kadar un

Bir buguk paket margarin

1 adet yumurtanin sarisi

Tuz

llik slte, toz seker ve mayay! ekleyip karigtirarak kabarmasini bekleyin. Kabardiktan sonra bir kaseye alip i¢ine
sivi yag ve tuz ekleyin. Aldigi kadar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamuru 12 esit bezeye ayirip, her bir bezeyi pasta tabagi blyUkliginde agin. Yumusamig margarini
her bir bezenin Gzerine elinizle strup Ust Uste dizin ve tek bir hamur yapin. Hamuru rulo seklinde sarip
buzdolabinda 3 saat dinlendirin. Rulodan 1 parmak kaliniginda hamurlar kesin. Kestiginiz hamurlari iki ucundan
cekistirip incelterek yassi seritler haline getirin. Seritleri parmaginiza dolayarak rulo yapin ve yaglanmisg firin
tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi stiriin. Onceden isitilmig 200 derece firinda alti Ustli kizarana kadar
pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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