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SARIGIBURMA

Malzeme:

1 kg Bizim Mutfak Un

3 adet yumurta

Yarim ¢orba kasig Tuz

400 ml su

300 gram Teremyag

Yarim kg Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
200 gram toz hindistancevizi
Serbeti igin:

1 kg Tozseker

4 su bardagi su

Serbet igin tozseker ve suyu bir tencereye alip kaynatin. Serbetin sogumaya birakin. Hamuru icin un,
yumurtalar, tuz ve suyu derin bir kaba alip sert bir hamur kivamina gelene kadar yogurun. Hamuru 10 esit
parcaya bdlin ve Ustlini kapatarak dinlendirin. Nisasta yardimi ile hamurlari ince bir sekilde a¢in. Hamurlarin
Uzerine hindistancevizi serpip ince oklava yardimi ile dolayin. Dolanan hamuru oklavanin her iki ucundan tutarak
blzin ve yaglanmig firn tepsisine dizin. Geri kalan hamurlari da bu gekilde hazirlayip tepsiye dizin. Hamurlarin
Uzerine eritilip Ihnmis Teremyagd'dan dokiin fazla olan yagi tepsiyi egerek bosaltin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda altin sarisi olana kadar pigirin. Pisen tatlinin Gzerine sogumus olan serbeti dékin. Servis yapin.
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