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SARIGIBURMA (ERZINCAN)

Erzincan Valiligi

Bir yumurta, bir bardak su, yarim bardak tereyagi ile yogdrulur. Kulak memesi yumusakliginda yogrulan hamur
yarim saat dinlendirilir. Dinlenen hamurdan yumurta blyUklGginde topaklar yapilir. Sonra ¢ok ince olarak agilir.
Yufka arasina bolca ceviz konur. Sarik seklinde bikulerek tepsiye konur. Firina koymadan evvel kizgin yag
doékaldr. Sonra firina konur. Firndan alinir. Sogumaya birakilir. Tam soguduktan sonra Gzerine kestirilmis seker

tathsi dokultr.
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