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SARIGIN BURMA

10 avug un

10 yemek kasigi erimis tereyagi
2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

Y2 su bardagi ik su
Nisasta, un (acmak igin)
Surubu igin;

5 su bardagi seker

5 su bardagi un

2-3 damla limon suyu

Derin bir karistirma kabinin icinde tim malzeme iyice yogrularak, 1 saat kadar dinlendirilir. 10 adet beze yapilir.
Her bir beze un ve nigasta karigimi ile ince agilarak, tstiine ceviz serpilir. Oklavanin iki yanindan ortaya dogru
hamur blzulUr, oklavayi ¢ekerek hamur tepsiye dizilir. Ustiine bol kizgin yagd dékaldr. Kizgin firinda kizartildiktan
sonra yagi suzilir. Soguyunca surup ilik olarak dokaldr.
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