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SARIGI BURMA

icine ve (stiine:

3 bardak sadeyag

1,5 bardak badem (¢ekilmis)
Surubu:

3 bardak toz seker

2 bardak su

2 tath kasigi limon
Hamuru:

5 kahve fincani un

3/2 kahve fincani su

2 tane yumurta

1 kahve kagiJi tuz

1 tath kasigi

4 kahve fincani nisasta

Hamur malzemesi ile baklava gibi hamuru yapilir, hamurlar Ust tste oklavaya sarilir ve hamur tahtasina yayilir. 4
esit parcaya kesilir. Her parcanin ortasina oklava yatirilarak hamurun ucu kapatilir. Kapatilan hamurun Gzerine i¢
kabuklari ¢ikariimis ve ¢ekilmis badem serpilir. Hamur oklavaya sarilir, yuvarlanir ve oklava kalinliginda yuvarlak
bir hale getirilir; her iki ucundan ortaya dogru itilir ve blzUlGr. Hamur, oklavadan ¢ikarilarak her iki uctan ¢ekilir.
Bir tepsi alinir, ici yaglanir ve tepsiye ddsenir, yan yana sarilir. Hamurun tzerine kizdirilarak kdptkleri alinmig
sadeyag gezdirilir ve hamurlarin Gzeri yagla 6rtllir ve tepsi, alti iyice kizdinlmisg, firina strdlir. Yarim saat sonra
firnda birakilir, Gzerleri sararmadan firindan alinir, tepsi egilerek yagi stiztlir ve iinmaya birakilir. Diger taraftan
bir tencereye 6lcllere gore su, su toz seker ve limon suyu konarak atehleste karistiriimak suretiyle seker suda
eritilir. 15 dakika kaynatilir, atesten indirilerek iinmaya birakilir. Sangi burma ile surup ilininca, surup Uzerine
yedirile yedirile dokdlur, iyice igirilir. Soguduktan sonra tabaklara alinarak servis yapilir.
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