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SARIGI BURMA

1 kg un,

250 gram nigasta,

1 paket kabartma tozu,

1 adet yumurta,

1 ¢cay bardagi margarin ve siviyag karisimi,
yarim fincan sirke,

tuz,

250 gram dévulmis ceviz.

Ayrica 125 gram margarin ve yarim su bardagi siviyag.
Serbeti igin:

1 kg tozseker,

su,

yarim limon

Bir kapta unun ortasini havuz seklinde agin. igine yumurta, yag, kabartma tozu, bir fiske tuz ve sirkeyi katin.
Bu karigima su ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin ve 5 dakika dinlendirin.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar ayirin. Nisasta ile acabildiginiz kadar ince yufkalar acin. Arasina
dévulmus cevizi serpin. Yufkayi oklavaya dolayarak blziin. Oklavadan ¢ikarip tepsiye dizin.

125 gram margarini, yarim su bardag@i siviyadi iyice eritin ve burmalarin Gzerine dékin. Yarim saat bekletin,
daha sonra firina striin. Kizarinca firindan ¢ikartin.

1 kg tozseker, yarim limonun suyu ve sekerin Gzerine ¢ikincaya kadar suyu bir tencereye koyup kaynatin.
Pisirip, soguttugunuz burmaya ilik serbeti dokin.
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