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SARIGI BURMA

1 kg.un

250 gr. nisasta

Su

1/2 fincan sirke

1 paket kabartma tozu

1 yumurta

1 ¢cay bardagi margarin ve sivi yag karigimi
250 gram dégulmus ceviz
125 gram margarin

Yarim bardak sivi yag
Tuz

1 kg. toz seker

1/2 limon

Unun icine yumurta, yag karisimini, kabartma tozu, tuz, sirke ve su ekleyip hamuru hazirlayalim. 5 dakika
dinlendirip ceviz iriliginde parcalar koparalim. Nisasta ile ince yufkalar acip, dégilmuUs ceviz serpelim ve yufkayi
oklavayla biizelim. Sonra, ¢ikanp tepsiye dizelim. Margarini ve sivi yad eritip burmalara ddkelim. Yarim saat
bekletip, firina sdrelim. Seker, limon suyu ve sekerin lzerine ¢ikincaya kadar suyu bir tencereye koyup
kaynatalim. llininca Uzerine ddkelim.
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