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SARIGI BURMA (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

1 kgun

2 adet yumurta

1 kg seker

1 sdrahi su

250 gr ceviz

Yeteri kadar tereyagi
1 cay kasigi tuz

1/2 kg un bosaltilir. Uzerine yumurta kinlir ve tuz katilir. Kulak memesi yumusakliginda hamur elde edilir. Bu
hamurlar pargalara ayrilir. Hamur tahtasinaincecik agilir, bu esnada bir tavada tereyadi eritilir. Eritilen yagdan iki
kasik alinir ve bezenin Gzerine serpilir. Dovllen ceviz de bu hamura sarilir. El yardimiyla burgu seklinde kivrilir,
burma seklinde dairesel agilarla dizilir. Hamur yagla tepsiye dokulir. Hamur kizarincaya kadar finnda pigirilir, Bir
yerde de serbeti hazirlanir. Sicak hamurun Gzerine ilik serbet dékillr. Biraz dinlendikten sonra servis yapllir.
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