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SARIBURMA (ESKISEHIR)

https://www.eskisehirliyiz.biz

250 gr. Kiyma

orta blyUklUkte U¢ patates
tuz

karabiber

1 kg.un

su

1 su bardagi yag.

Patatesler haslanir. Rendelendikten sonra kavrulmus olan kiyma ile karistirilir. Tuz ve karabiber konulur.

Un, tuz ve su kangtirilip hamur yapilir. Orta blyUklikte pargalara ayrilir. Yufka haline getirildikten sonra
kurumaya birakilir. Kuruduktan sonra alinan yufkalar yagdlanir. Ikinci katta i¢ konulur ve biraz yaglanir. Bu iki katli
yufka rulo halinde sarilir. Diger yufkalar da tepsinin blyUkligine gore ayni sekilde sarilir. Tepsinin ortasindan
baslanarak daire seklinde sarilir. Uzerine yogurt surulerek firina verilir.

Not: Sariburma genellikle cay ve ayran ile sunulur.
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