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SARI TANELI MANTAR CORBASI

350 gr kiltir mantar

1 adet patates

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi tuz

7 su bardag tavuk suyu

Mantarlar temizlenir, limonlu suda yarim olarak haglanir. Sonra sudan alinir, bir ka¢ pargaya kesilir. Patates
kicUk kiup seklinde dogranir. Un ve tereyadi kavrulur, tavuk suyu ve tuz katilir. Kaynayinca patatesler eklenir. 15
dakika sonra mantarlar ilave edilir. Bir tagim pigirilir.
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