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SARI SARMA (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.elele.com.tr

5 su bardag 6zli baklavalik un

2 adet yumurta

3 corba kasigi siviyag (Hamura koymak igin)
1 corba kagigi limon suyu

1 cay kasig tuz

1 cay kagigi kabartma tozu

Igi igin:

1 su bardagi dovilmus ceviz ici veya findik ici
Uzeri igin:

1,5 paket margarin (375 gr)

5 su bardagi seker

Ya limon

Acmak igin:

2 su bardag nisasta

Sekeri 5 su bardagi suyla atese koyun. Karigtirarak eritin. Kaynaymca limonu sikin, kabudunu da igine atin.
Ocaktan alin. Tencereye un eleyin. Ortasini agarak, yumurta, siviyad, limon suyu, tuz, kabartma tozu ve azar
azar 1bardak kadar ilik su ilave ederek ortadan daha sertce bir hamur elde edin. iyice yogurarak,14-16 parcaya
ayirin. Uzerini drterek dinlendirin. Hamurlari birer birer, bolca nisastalayarak agilabildigi kadar ince agin. Uzerine
déviilmiis ceviz igi serpin. Bir ugtan baglayarak biri ince, digeri daha kalin iki oklavaya sarin. iki ucu ortaya
dogru blzlp oklavalar arka arkaya ¢ikarilir. Kendi etrafinda blizguli olarak sarilip 30-35 cm ¢apinda bir tepsiye
dizin. Eritilmis margarini kasikla tGzerine dokiin. Ortadan diisik isida firinda, agik pembe ve gevrek olarak
pisirin. Firindan ¢ikinca tzerine énceden hazirladiginiz soguk surubu dokdin.
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