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SARI PAPATYA

1 adet yufka

7 ¢orba kasiJi zeytinyagi
4 adet yumurta

4 adet haglanmig patates
Tuz. Karabiber

100 gram kasar peyniri

Yufkayi duiz bir zemine yayin, iki corba kasigi zeytinyagdiyla her tarafini yaglayin ve dort esit pargaya bolin.
Patatesleri ¢atalla iyice ezin, 3 gorba kasidi zeytinyag, tuz, karabiber ve peyniri katip iyice kanstirin.
Hazirladiginiz malzemeyi dérde bdélin. Her bir yufka pargasinin ortasina patatesli karisimi koyun. Kasigin tersiyle
hafifgce bastirarak yayin ve ortasini havuz gibi acin. Patatesli karigimin etrafindaki yufkalari, patates piresinin
etrafina kingtirarak toplayin. Yufkalarin tizerine kalan zeytinyagini strtp, 1sitilmis 180 derece firinda sararincaya
kadar yaklasik 15 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip, ortasina yumurtalari kirin ve firinda 5 dakika kadar pisirip
sicak servis yapin.
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