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SARI NEFASET

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi safran

1 corba kasigi su

1 paket margarin
Alabildigi kadar un

Safran ik suya islatilir, 1 saat kadar bekletilir. Yumugak margarin, suyuyla birlikte safran, seker ve yumurtalar
bir cukur kaba konur. Mikserle purtizsiz bir hal alana kadar ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu ve ele yapisamayan
kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Ceviz kadar pargalar alinir, 6nce yuvarlanir, sonra tizerine
bastirarak yassilastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda agik rengini koruyarak,
kisa sUre pisirilir.
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