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SARI MERCIMEKLI KOLAY PizzA

2 su bardagi sari mercimek

3 su bardagi su

1 su bardag ince bulgur

1 cay bardagi zeytinyad

1 adet sogan

1 corba kasigi sirke

10 dilim sucuk

5 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri

Mercimek ve suyu bir tencereye koyup pismeye birakin. Mercimek yumusayinca ocaktan alip tizerine bulguru
ekleyin. Kapagi kapali olarak sismesini saglayin. Ince kiyilmig sogani, rengi dénene kadar yagda kadar kavurun.
Salcayi ilave edip, 1-2 dakika kavurduktan sonra mercimege ekleyin. Tuzunu ayarlayip harmanlayin.
Malzemeyi, yaglanmig bir firn kabina pizza alti olugturacak gekilde yerlesgtirin. Uzerine rendelenmig kagar
peynirinin yarisini serpin. Aralikli olarak sucuklar dizin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 10 dakika pigirin.
Firindan alinca kalan kasar peynirini serpin.
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