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SARI MERCIMEKLI CORBA

Yarim su bardag sari mercimek
Yarim su bardagi kirmizi mercimek
2 litre su (et veya tavuk suyu da olur)
Yarim tatli kagig zerdecal

1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi biber salgasi

2 dig sarimsak

Limon suyu (servis igin)

Mercimekleri yikayip stizdikten sonra suyla birlikte tencereye aktarin.

erdecall da ekleyip kaynamaya birakin.

Mercimekler haglanip hafif dagilincaya kadar haglayin.

Bu arada tereyagini ayri kiiglk bir tavada eritip sarimsaklari ve salgayi kavurun.

Mercimekleri ocaktan almaya birkac dakika kala tuzunu ve sarimsakli salgall tereyagini ekleyin. Birkag tasim
kaynatip ocaktan alin.

Gorbay! dilerseniz kiyllmig dereotu, pul biber ve limon suyu ile birlikte servis yapabilirsiniz.
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