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SARI MERCIMEKLI BAL KABAGI CORBASI

300 gr balkabagi

1 cay bardagi sari mercimek

1 adet orta boy patates

1 adet blylUk boy sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 litre et veya tavuk suyu

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber, kori, zerdecal
2 yemek kasigi Pakmaya SefKrema

Balkabagini ve patatesi kiip seklinde dograyin.

Sogani zar seklinde dograyip zeytinyaginda karamelize olana dek kavurun.

Zar seklinde dogranmis sarimsaklari, patatesleri ve bal kabaklarini ekleyin. Surekli karistirarak 5 dakika
boyunca kavurun. )

Sari mercimekleri, sicak et suyunu ve tuzu ekleyin. Once ylksek ateste birka¢ tasim kaynatin, sonra atesi orta
seviyeye getirin. Patatesler yumusayincaya kadar pisirin.

Corbayi ocaktan alin, blender ile iyice ezin. Tekrar ocagin tizerine alin, yliksek ategte kaynamaya birakin.
Gorba kaynayinca tereyagi ile baharatini ilave edin. 2-3 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Istege goére
Pakmaya SefKrema egliginde servis yapabilirsiniz.
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