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SARI MERCIMEK CORBASI

8 su bardagi et suyu

2 su bardagi sari mercimek
1 adet kuru sogan

4 yemek kasigi yag

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi sumak

1 yemek kasigdi limon suyu
Tuz

Karabiber

Genis bir tencereye, ayiklayip yikadiginiz mercimegi, bitin halde sodani, et suyunu ve tuzu koyun. Mercimekler
ezilene kadar pisirin. Daha sonra tenceredeki sogani ¢ikarip, mercimegi siizgecten gegirin ve ayri bir tencereye
alin. Kaynamaya birakin. Kli¢clk bir tavaya margarini koyup, kizdirin. Nane ve kirmizi tozbiberi ekleyip yagda
yakin. Ocakta kaynayan ¢orbaya ilave edin. 1-2 dk. daha kaynatip ocaktan alin. En son olarak ¢orbaya limon
suyu ve sumak ekleyin. Karistirip servis yapin.

ML® Kavurma Mercimek Corbasi icin tiklayin
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