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SARI MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi sari mercimek
1,5 su bardag tavuk suyu
4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi un

Mercimekleri bol suda yikayin. Tereyagini eritin ve kiip kiip dogranmis soganlari ve ezilmis sarimsaklari
kavurun. Sogan ve sarimsak hafif kavrulunca unu ilave edin ve 2-3 dakika unu kavurun. Girpma Teli Kullanin:
Un kavrulduktan sonra suyu ilave ederken ¢irpma teli kullanmak ¢orbanin topaklanmasini engeller. Mercimek
¢orbasinin dogru kivamini tutturmanin sirri budur. Girpma teliyle unu girpiyorken tavuk suyunu ilave edin.
Mercimekleri de ilave edin ve kalan suyu da ilave edip kaynamaya birakin. Su kaynayinca tuzu ilave edin ve
mercimekler iyice yumusayincaya kadar pisirin. Kaynayan ve kivamlanan ¢orbayi blenderdan gegirin ve daha
sonra ince delikli bir siizgegten siiziin ve pirlzsiiz kivama getirin.
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