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SARI MERCIMEK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1,5 su bardagi sar mercimek
3 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi et suyu

1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

2 dig sarimsak

Tuz, karabiber, pulbiber

1 cay kasiginin ucuyla zerdecal
5 su bardagi sicak su

Oncelikle sari mercimegi bol suda yikayip, siiziin ve derin bir tencereye alin. Igine iri dogranmig havug, patates,
sogan sarimsak ve zeytinyagini ekleyin. 2-3 dakika kavurun. Tencerenin icine et suyu ve sicak suyu ekleyin.
Orta ateste kaynamaya birakin. Mercimek sebzeler yumusayana kadar pisirin. Tuz, karabiberi ve zerdegali
ekleyin. Bir iki tagim daha kaynatin. Ardindan ¢orbanizi blenderden gegirin. Eger kivami koyu olmugsa Uizerine
azar azar sicak su ekleyip, kaynatin.
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