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SARI MERCIMEK CORBASI

1.5 su bardagi sari mercimek
2 su bardagi et suyu

1 adet kuru sogan

2 adet patates

1 adet havug

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

5 su bardagi sicak su

Oncelikle sari mercimegi bol suda yikayip, siiz{in.

Diger yanda bir tencerede havug, 2 adet patates, 1 adet kuru soganini kabuklarini soyun ve kip kip dograyin
ya da rendeleyin.

Tencerenin igine et suyu ve 4 bardak sicak suyu ekleyin.

Orta ateste kaynamaya birakin.

Daha sonra ocagin altini kisin.

Mercimek sebzeler yumusayana kadar pigirin.

Gorba pistikten sonra tuz, karabiber ekleyin.

Bir iki tagim daha pisirin.

Ardindan gorbanizi blenderden gecirin. Eger koyu kivamda olmussa Uzerine azar azar sicak su ekleyebilirsiniz.
Kaselere alarak servis edebilirsiniz.

Sicak olarak tuketin.

Not: Mercimegi bol suda iyice yikanmasi gerekir. Uzerine arzuya gore tere yagda kizdirimis naneli pul biber
dokebilirsiniz.
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