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SARI MERCIMEK CORBASI

1.5 su bardagi sari mercimek

1.5 su bardagi tavuk suyu

4 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1.5 yemek kasigi domates ve biber sal¢asi
1 yemek kagigi kekik

1 tath kasidi pul biber

2 yemek kagsigi un

Mercimekleri bir tencereye aliyoruz. Berrak bir su elde edene kadar bol bol yikiyoruz. Yikanan mercimeklerin
Uzerine 1.5 su bardagi tavuk suyunu ekleyip 3 su barda@i su ekliyoruz. Mercimekler yumusayana kadar
kaynatiyoruz. Kaynayinca ocaktan alip blenderden gegiriyoruz. Bagka bir tavanin i¢erisine tereyagi ve sivi yagi
koyup kizdiriyoruz. Kizan yagin tzerine unu ekliyoruz. Rengi degisen unun Uzerine 1.5 yemek kasigi salcay!
koyuyoruz. Kokusu ¢ikana kadar kavuruyoruz. Kokusu ¢ikan salganin Gzerine baharat seviyorsaniz kekik ve pul
biberi ekleyip hemen Uzerine 1 su bardagi su ilave ediyoruz. Kaynayana kadar bol bol karistiriyoruz. Kaynayinca
altini kisiyoruz.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 04.07.2024
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