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SARI MERMICEK CORBASI

1 Su bardag@i Et Suyu

2 Adet Havug

1 Adet Kuru Sogan

3 Corba Kasigi Misir Tanesi
3 Corba Kasigi Misir Unu
1.5 Su bardag Sari Mercimek
Su

Tuz

Uzeri Igin:

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

1 Dilim Tost Ekmegi
Karabiber

Tuz

Corbamiz igin mercimekleri yikayip siizdiirdiikten sonra bir tencereye dékiiyoruz. Uzerine ince dogranmig
sogani, havucu, misir ununu, et suyunu, tuzu tizerini 3 parmak agacak kadar suyu koyup kapagi kapali bir
sekilde ocak Ustlinde karigtirarak pisiriyoruz. lyice pisince blenderle pargaliyoruz. Kivamini su ilave ederek
ayaliyoruz. Tekrar ocak Ustiinde bir tasim kaynatiyoruz. Bagka bir tencerede hasgladigimiz misirlari Gzerine ilave
ediyoruz. Tuzunu da ayarladiktan sonra bir tagim kaynatip ocaktan aliyoruz. Bir tavaya tereyagini eritip, tuz
kirmizibiberi ilave edip karigtirdiktan sonra ¢orbanin tUzerine déklyoruz. Kup dogranmig kurutulmusg ekmekleri
corbanin Uzerine dokip hi¢ bekletmeden sofraya getirip servis yapiyoruz
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