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SARI MANTAR CORBASI

1 adet havug

Yarim kg mantar

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
2 corba kasiJi siviyag
5 su bardapi su

1 tath kasidi tuz

Mantarlar temizlenir ve limonlu kaynar suda 4 dakika kaynatilir, siizgece ¢ikarilir. Dise gelecek buyUklikte
dogranir. Un ve yaglar bir tencereye konur ve 5 dakika kavrulur. Rende havug eklenir, bir kag dakika cevrilir. Su,
tuz eklenir, kaynayinca mantar eklenir, bir tagim pigirilir.
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