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SARI LEZZET

1 adet yumurta

1 corba kasigi gll suyu

1 tath kasidi safran

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim paket margarin

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Glsuyu ve safran bir kaseye birakilir, 15 dakika bekletilir. Eritilmis margarin, siviyag ve pudra sekeri iyice
¢irpilir. Uzerine gllsuyuyla birlikte safran eklenir. Sonra kabartma tozu ve kivama gelene dek un eklenerek
yogrulur. Hamurdan cevizden kiguk pargalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. 185 derece firinda fazla
kizarmayacak sekilde pigirilir.
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