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SARI LEZZET

1 adet yumurta
1 çorba kaşığı gül suyu
1 tatlı kaşığı safran
1 su bardağı pudra şekeri
Yarım paket margarin
1 çay bardağı sıvıyağ
1 paket kabartma tozu
Alabildiği kadar un

Gülsuyu ve safran bir kaseye bırakılır, 15 dakika bekletilir. Eritilmiş margarin, sıvıyağ ve pudra şekeri iyice
çırpılır. Üzerine gülsuyuyla birlikte safran eklenir. Sonra kabartma tozu ve kıvama gelene dek un eklenerek
yoğrulur. Hamurdan cevizden küçük parçalar alınır, yuvarlanır, yağlanmış tepsiye dizilir. 185 derece fırında fazla
kızarmayacak şekilde pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:59690 • adı:Sarı Lezzet • gönderen:organic • indirme tarihi:21.04.2025 - 17:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sari-lezzet-vt45575
http://www.tcpdf.org

