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SARI LEBLEBI KURABIYESI

Ayse Tuter

1,5 su bardagi tuzsuz sari leblebi
3 su bardagi un

2 su bardag tozseker

1 cay bardagi sit

2 yumurta (birinin aki aynlacak)

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi ceviz (Usti igin)

Oda sicakliginda margarini bir kaba alip Gizerine seker, bir bitlin yumurta ve diger yumurtanin sarisini koyup
karistirin. Leblebiyi robottan gegirip un haline getirin ve ilave edin. Stt, kabartma tozu, vanilya ve un koyup iyice
yogurun. Erik biyiikligiinde pargalara béliip yuvarlayin. Once yumurta akina sonra cevize batirip aralikli olarak
tepsiye dizin ve dnceden isitiimig 180 derece firinda 20 - 25 dakika pigirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.06.2023
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