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SARI KIZ BOREGI

3 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 tath kasidi haspir
Yarnim su bardagi siviyag
Iciigin:

Beyaz peynir

ik st ve haspir, kanigtirilir, kisa stire bekletilir. Sonra yumurta ve siviyag ilave edilir. ik yufka serilir, karigim
sirdldr, ikincisi tizerine konur ve sivi karigim siirtlir. Uglincd yufka da konur. 12 tggen pargaya kesilir.
Kenarlarina i¢ konur ve tombul rulolar yapilir. Yagh kasit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan sivi karigim
sUrdldr. 180 derece firnda kizaeana kadar pigirilir.
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