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SARI KIRMIZI PILAV

1 tane sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tane kirmizibiber

2 tane sari dolmalik biber
2 adet domates

1 su bardag piring

1,5 bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi misir

Bir tencereye tereyagdini dékiin ve kizartin. Sodanlarn kiigtk kic¢ik kiyin. Kiydigimiz soganlari kavurdugumuz
tereyagin icine atin ve pembelesinceye kadar bekleyin. Dolmalik biberin ve kirmizi biberlerimizin ¢ekirdek
kisimlarini ¢ikartin. Biberlerimizi de kiiclk ki¢Uk kesip tenceremize atalim. Domateslerin kabugunu soyarak,
kip seklinde dograyin ve tencerenize bogaltin. Pilavin suyunu ayarlayin. Tencerenin kapagini kapatip, ylksek
olmayan ateste pisirin. Pilavi suyunu tamamen ¢ekmeden tencereyi ocaginizin Ustinden alin. Hafif lapa
kivaminda servis yapin.
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