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SARI KIRAZ RECEL]

1 kilo sari kiraz

3,5 su bardagdi toz seker
Yarim limonun suyu

1 cay bardagi su

Sari kirazlarin sap kisimlarini ayiklayin ve giizelce yikayin.

Kirazlar yanlarindan gizerek ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Genis bir tencereye bir sira kiraz bir sira seker olacak sekilde koyun.

Tencerenin kapagini kapatin ve buzdolabinda bir gece bekletin.

Ertesi glin yarim ¢ay bardagdi kadar su ilave edin ve yiksek ateste kaynamaya birakin.

Kaynamaya basladiginda kisik atese alin.

Kisik ateste kivam alana kadar yaklasik 20-30 dakika kaynatin.

Sari kiraz regeliniz koyu bir kivam alinca izerine limon suyunu ilave edin ve 5 dakika daha kaynatin.
Recelinizi kavanozlara bosaltin.

Hazirlamis oldugunuz sari kiraz regelini serin ve karanlk ortamda muhafaza edin.
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