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SARI HURMA TATLISI

Yarim paket margarin
Yarim su bardagi st
1 paket kabartma tozu
4 bardak un

1 paket vanilya
Serbeti igin:

2 su bardagi su

3 su bardagi seker

2 damla limon
Uzerine:
Hindistancevizi

Tencerede seker ve su kaynatilir serbet hazirlanir. indirmeye yakin iki damla limon eklenir ve serbet sogumaya
birakilir.

Tavanin icerisinde margarin eritilir, Gzerine sit ilave edilir. 5 dk kadar ocakta tutulur ve hafif koyulasinca
ocaktan alinir. Biraz ihdiktan sonra un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, yogurulur. Hamurlara ¢gubuk sekli
verilir, yanlamasina kiiglk ki¢uk hurma seklinde kesilir, cok az yaglanmis firin tepsisine dizilir. 180 derece de
20 -25 dk kadar pisirilir (Gzeri gok az kizaracak).

Finndan ¢ikan sari hurma kurabiyeleri biraz iliyinca (2dk kadar) soguk serbet ile birlegtirilir serbeti cekene kadar
beklenir. Daha sonra tzerine hindistancevizi serpilerek servis edilir.
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