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SARI GELIN CORBASI

https://www.aksam.com.tr

1 adet tavuk but

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 adet havug

1 yemek kasigi un

1 dis sarimsak
Karabiber

Tuz

Yarim ¢ay bardagi piring
5 su bardagi tavuk suyu
Uzeri igin;

Maydanoz

Yanim cay bardagi zeytinyagdini tavaya dokin. 1 adet rendelenmig havucu ekleyin ve kavurun.

1 yemek kasigi unu ilave edin ve karistirin. Uzerine bir dis sarimsak rendeleyin. Karabiber ve tuz da ekleyerek
karistirin.

Yarim ¢ay bardag pirinci ekleyin ve karistirin. 5 su bardagi tavuk suyunu ekleyerek karistirin.

1 adet tavuk butunu didikleyin. Ardindan kaynayan gorbanin igerisine ilave edin.

Maydanozu minik minik dograyin. Gorbay maydanozla sisleyin
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