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SARI GELİN ÇORBASI
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1 adet tavuk but
Yarım çay bardağı zeytinyağı
1 adet havuç
1 yemek kaşığı un
1 diş sarımsak
Karabiber
Tuz
Yarım çay bardağı pirinç
5 su bardağı tavuk suyu
Üzeri için;
Maydanoz

Yarım çay bardağı zeytinyağını tavaya dökün. 1 adet rendelenmiş havucu ekleyin ve kavurun.
1 yemek kaşığı unu ilave edin ve karıştırın. Üzerine bir diş sarımsak rendeleyin. Karabiber ve tuz da ekleyerek
karıştırın.
Yarım çay bardağı pirinci ekleyin ve karıştırın. 5 su bardağı tavuk suyunu ekleyerek karıştırın.
1 adet tavuk butunu didikleyin. Ardından kaynayan çorbanın içerisine ilave edin.
Maydanozu minik minik doğrayın. Çorbayı maydanozla süsleyin

© lezzetler.com tarif no:182467 • adı:Sarı Gelin Çorbası • gönderen:dolu • indirme tarihi:03.05.2025 - 03:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sari-gelin-corbasi-vt125173
https://www.aksam.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sari-gelin-corbasi-182467.jpg
http://www.tcpdf.org

