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SARI FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
3 adet havug

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi giin yumusayana kadar haslanir, suyu sizdltr. Sogan ince kiyilir,
siviyagda kavrulur. Havuglar soyulur, biri rendelenir, diger ikisi klicik dogranir ve sogana eklenir. Yumusayana
kadar pisirilir. Sonra fasulye katilir. Tuz ve 2 su bardagi su konur. Kapak kapatilir. 15 dakika kadar pigirilir.
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