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SARI COREK

1 kibrit kutusu kadar maya
2 adet yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi yogurt

1 tath kasidi safran
Yarim paket tereyadi

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet haslanmig patates
1 cay kasigi tuz

2 adet taze sogan

Safran 2 corba kagidi suya 15 dakikaligina islatilir. Sonra suyuyla birlikte yogurma kabina konur. Uzerine maya
eklenir, kanstinilir. Sonra, yumurta sarisi, yogurt, tuz ve eritilmis tereyagdi konur. Biraz daha karistirilir. Artik ele
yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Bu arada
patates ezilir, ince kiyilmig sogan ve tuzla karigtirilir. Hamurdan limon kadar pargalar alinir, parmak uglariyla gay
tabagdi kadar aglilir. Yeteri kadar i¢ konur, pogaga gibi kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 200
derece firinda acik renkte pigirilir.
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