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SARI CORBA

Malzemesi:

8 bardak et suyu

1 bardak sut

1/2 bardak piring

2 blydk sogan

1/2 kahve fincani un

1 kahve fincani ¢ig krema
3,5 ¢orba kasigi margarin
3 blylk domates veya 1 kahve fincani domates sal¢asi
6 adet yumurta sarisi

1/2 kahve fincani piring
tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye (¢ buguk ¢orba kasigi margarin He kiicUk kesilmis 2 bas sodan koyarak kavurun. Sonra bunlara
unu ilave ederek 3 dakika kavurun. Kabuk ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig 2 blytk domates veya domates salcasini
ve S dakika sonra da 1 bardak su ile 8 bardak et suyunu , ve yarim bardak da pirinci ilave edin. Piringler iyice
ezik bir hal alincaya kadar kic¢ik ateste haslayin. Sonra da bunlari bir siizgecten gegirerek bir tarafa birakin.
Bagska bir tencereye 3 adet yumurta sarisi koyarak telle iyice dévin. Bu yumurtalara sirasiyla bir bardak s(t,
yarim ¢orba kasigi tuz, 1 kahve fincani ¢i§ krema, yumusayincaya kadar bir miktar suda haglanmis yarim kahve
fincani piring ile stizlilmis ve bir tarafa koymus oldugunuz pure piringli et veya tavuk suyunu da ilave ederek
bunlar bir tagim kaynatin ve kaseye alarak servis yapin.
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