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SARI BURMA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi sirke

1 su bardagi su

1 tutam tuz

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1/2 gay kagigi karbonat
I¢ harci igin:

1 su bardagi ceviz ici (ince ¢ekilmis)
1/4 cay bardag seker
100 ml. eritilmig tereyag
Uzeri icin:

100 gram tereyagi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Serbet igin; su ve gekeri bir araya getirin.

Igine limon suyunu da ekleyin.

Seker eriyene kadar karistirarak pisirin.

Ardindan sogumaya birakin.

Derin bir kaseye yumurta ve yogurdu ekleyin.

Ardindan sitd, sivi yagi, suyu ve sirkeyi de ekleyin.

Kuru malzemeleri de ekledikten sonra ele yapismayan, yumusak bir hamur yodurun. 15-20 dakika hamuru
dinlendirin.

Hamuru istediginiz incelik ve tepsi boyutunuza goére 3 ila 5 pargaya bélin ve merdane ile agmaya baglayin.
Actiginiz yutkanin Gzerine tereyadi strdin.

Seker ve kirilmis cevizden ekleyin.

Yufkayi oklavaya sarin ve iki ucundan blzerek sikistirin.

Firn kabina tatlilarr alin.

Uzerine eritilmig tereyagini ekleyin.

170 dereceye ayarli, nceden alt-Ust isitilmig firinin orta rafinda 45 dakika pigirin.
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