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SARI BROWNIE

260 gr. beyaz gikolata

125 gr. tereyagdi

1 su bardag seker

160 gr. un (1 +1/3 bardak kadar)
1 paket vanilya

1 tutam tuz

4 adet iri yumurta

50 gr. iri gekilmis badem

Tereyad ve ¢ikolatamizi benmari usulii eritiyoruz. igine sekeri ilave edip girpiyoruz. Her seferinde bir yumurta
olmak Uzere, yumurtalari ilave edip iyice karismalarini sagliyoruz. Elenmis kuru malzemelerimizi ve ¢gekilmis
bademi ilave edip, 20-22 santimlik kare kaliba dékip 175 derece i1sinmis firinda 40 dakika pigiriyoruz.
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