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SARI BIBERLI MANTARLI DEREOTLU MAKARNA

300 gr spagetti makarna
2 yemek kagsidi margarin
200 gr mantar

1 adet sogan

2 dig sarimsak

3 adet taze sari biber
yarim demet dereotu
biraz tuz, karabiber

Sarimsag, sogan, biberi ince ince dograyin.

mantari irice dograyin.

dereotunun birazini incecik kiyin, diger kalanini irice parcalayin.

2 yemek kagsidi margarini tavaya alin eriyince, sogani ve sarimsagi ekleyip 5 dk soteleyin, biberi ekleyin2-3 dk
daha soteleyin, mantari ve ince kiyilan dereotunu, tuzu ve biberi ekleyin yaklagsik 10 dk pigsin.

Bu arada bagka bir tencerede de makarnayi haslayip sizin.

sosla makarnay! iyice karistirin. servis ederken, Uzerine irice pargaladiginiz dereotlarini koyup dyle servis edin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 24.05.2015
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