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SARI BIBER VE YESIL ZEYTIN GARNITURLU KUZU
BONFILE

https://www.elele.com.tr

1 kuzu bonfile

Zeytinyag!

Taze ¢ekilmis karabiber

Sos igin:

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 dolmalik sari biber

100 gr ¢ekirdeksiz yesil zeytin
Taze kekik

Tuz

Karabiber

Bonfileyi dort dilim elde edecek sekilde kesin. Gzerlerine zeytinyadi surlip karabiber serpin. Yapismaz yUzeyli
tavaya alip yiksek 1sida birkag dakika pisirin. Garnitir igin, dolmalik sari biberlerin sap ve gekirdeklerini
temizleyip cok kiguk klpler seklinde dograyin. Zeytinleri de kicUk parcalar seklinde dograyin. Zeytinyagini
tavaya alip 1sitin. Biberi ilave edip kisik ateste yumusayana kadar soteleyin. Zeytin, tuz ve karabiberi ekleyip
karistirin. Tavayi ocaktan alin. Bonfilelerin Gzerine biberli sosu paylastirip servis yapin.
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