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SARI-BEYAZ PILAV

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad

1 kahve fincani siviyag
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tencereye yaglar konur. Isininca yikanmig bulgur ve yikanmig piring eklenir. Orta ategte 3 dakika kadar
kavrulur. Uzerine tuz ve su eklenir. Kapak kapatilir. Kaynamaya baslayinca ates kisilir. 12 dakika kadar pisirilir.
Yarim saat dinlendirilir. Karigtirilarak servise sunulur.
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