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SARELLE'LI MUHALLEBI

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kagiJi sarelle bitter
1 cay bardag tozgeker
Uzeri igin:

hindistancevizi

Gilek

Sit, un, tozseker ve sarelle bitter[?i bir tencereye aktarin ve mikser yardimi ile birkag dakika karistirin.
Tencereyi ocada alip kisik ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiktan sonra ocaktan alin ve
birka¢ dakika ilinmaya birakin.

Mikserin yUksek ayarinda 4-5 dakika ¢irptiktan sonra muhallebiyi servis kaselerine aktarip sogumaya birakin.
Servis yapmadan 6énce arzuya goére hindistancevizi ve mevsim meyveleri ile susleyin.
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