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SARDENYA PIZZASI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
1/2 kilo ekmeklik un,

600 gram sogan,

1/2 kilo tuzsuz domates salcasi,
20 tuzlu sardalye balgi,

on siyah zeytin,

on dis sarimsak,

1 tutam karabiber,

1 tutam merzengQs otu,

yeteri kadar tuz,

6 corba kasigi misirdzU yag,
1/2 bardak zeytinyag!.

Yapimi : Sardalyeleri tuzlarini yikadiktan sonra baliklari ortadan ayirarak kilgiklarini temizleyin. Zeytinlerin
cekirdeklerini gikarin ve zeytinleri kiiglk pargalara bolin.

Firnndan alacaginiz yarim kiloluk hamuru, hamur tahtasina koyun. Bir-iki gorba kagigi misirézii yagi katip 15
dakika kadar yogurun. Igi iyice yaglanmis tepsiye hamuru elinizle yayin.

Bir baska kapta ince ince kiyilmig sodanlari 4 ¢corba kasigr misirdzi yaginda pembelesinceye kadar kizartin. Tuz
ve karabiberi de kattiktan sonra kabi atesten indirerek sogumaya birakin.

Soganlar yari soguk bir duruma gelince tepsideki hamurun zerine yayin. Bunlarin zerine domates sal¢asini
yayin. Sarmisaklar dis dis tim olarak ve kabuklariyle dogranmig zeytinleri ve fileto durumuna getirilmis baliklari
saga, sola serpistirin. Merzengls otunu da serptikten sonra bol zeytinyadi dokerek tepsiyi 200 derecedeki
termostatl firma koyun ve 20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikarir gikarmaz servis yapin.
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