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SARDALYE IZGARASI

Tuz, biber ve az miktarda zeytinyagini, Gzerine limon sikarak hazirlayiniz. Sonra sardalye balidinin icini, pullarini
ve kulaklarini ayiklayip, dnceden hazirlamig oldugunuz siviya bulayip asma yapragina sariniz. lzgarada iki tarafl
olarak pisiriniz. Sonra Uzerine sarmig oldugunuz asma yapraklarini ¢ikariniz ya da bu asma yapraklarini aginiz,
tabagda yerlestiriniz Gstline de limon sikip sofraya getiriniz.
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