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SARDALYALI VE ANCUEZLI KANEPE

4 dilim beyaz ekmek (kabuklari kesilmig)

30-60 gr (2-4 ¢orba kasigi) tereyagi

1 kutu konserve sardalya balidi (yadi stizilimas)
1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi limon suyu

2 tath kasigr maydanoz (kiyilmig)

3 kati yumurta (ince dilimlenmis)

16 anglez filetosu (rulo yapilmig).

Ekmekleri tereyagla yaglayip her birini 4 kareye boéllinuz.

Sardalyalari ki¢Uk bir kaseye koyup biber, limon suyu ve maydanozu ekleyerek ¢atalla eziniz.

Hazirladiginiz bu karisimi ekmeklerin Gstiine sirip, birer yumurta dilimi ve birer rulo angliezle susleyerek servis
ediniz.
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