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SARDALYALI PiZzA

1,5 su bardagi su

1 tath kasigi seker

1 paket instant maya

1,5 tath kasigi tuz

2 ¢orba kasiJi sivi yag
Alabildigi kadar un

Harg icin:

1 kutu sardalya konservesi
8 dilim salam

10-12 adet siyah zeytin
Sos igin:

3 ¢corba kasiJi ketcap

1 ¢corba kasigi sivi yag
Yanm tath kagigi seker
Uzeri icin:

1,5 su bardagi rende kasar

Ik su, maya seker karigtirilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir, kulak memesi kivaminda hamur yapillir.
Hamur yarim saat dinlendirildikten sonra firin tepsisi blyUkluglnde agilir ve yaglanmig tepsiye yerlestirilir.
Uzerine sos karigimi strGlir. Ardinda kibrit ¢opii seklinde dogranmig salamlar yerlestirilir. Cekirdeksiz zeytinler
serpilir. En son pargalara ayriimis sardalyalar konur. Onceden isitiimis 190 derece firina verilir. Pismesine yakin
firndan alinir, kasar serpilir, tekrar firina verilir. Kagar eriyene dek pisirilir.
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