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SARDALYALI MAKARNA

40 ml. zeytinyag!
1 adet sogan

1 dis sarimsak
10 gr. kapari

375 gr. tagliatelle
4 adet sardalya baligi
4 adet domates
Taze reyhan
Rezene tohumu
Yildiz ananas
Tuz

Sogan ve domatesi kiip, sarmisagi ince dograyin. 20 mi. yagda sogan, sarmisak, rezene, yildiz anans,
domatesler ve kapariyi kavurun.

Makarnayi paket (zerinde dnerilen tarife gére al dente pisirin.

Temizlediginiz sardalyala-ri kalan yagla yaglayin ve yagl kagit Gzerinde sicak fi-nnda 2 dakika pisirin.
Soganl karisim ile makarnayi kanstirip servis tabagina alin.

Izgara sardalya ve taze reyhan yapraklan ile makarnayi sisleyip bekletmeden servis yapin.
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